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INFORME TECNICO Y FINANCIERO CUATRIMESTRAL DE LOS PROYECTOS

DE INVESTIGACION

Estimados/as investigadores
El Art. 36 del Reglamento de Investigacién Desarrollo e Innovacién manifiesta
seguimiento de proyectos de investigacion en forma cuatrimestral, para lo cual se

requerira a los directrices directores de proyectos de investigacién internos y

externos informe técnico financiero.

FICHA DEL PROYECTO DE INVESTIGACION

Penodo

Sepllembre DlClembre de 2022

-Facu Itad !

Facultad de mdustnas agropecuanas y c:encaas ambientales

Carrera

i bi;ector del Proyecto

Proyecto

Carrera de alimentos

Uso de cereales andlnos como extensores cérnlcos en la eIaboracnén de|
mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis onientalis aries)

* Grupo de
investigacién

Soberania, Seguridad Alimentaria y Biodiversidad

Coautores del

'rPhD Francisco Javier Domlnguez Rodruguez

MSc Marco Rubén Burbano Pulles, MSc. Freddy Giovanny Torres|
Mayanquer, MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafla y MSc. Ana Lucia

'Fecha final de} Proyecto

cronograma aprobado:

Fecha inicic del |

investigacion:

de Investigacién

Participantes

Proyecto Redriguez Machado.

- Cédigo del
Proyecto de| 21 de marzo de 2022 Proyecto: CITT-2022-02
planeado en| 31 de agosto de 2024 r |

l l i ~
Cambios hasta la fecha en el proyecto:
en el proyecto Si No Observaciones
Participan ayudantes de investigacion X 4
X

Participan investigadores como colaboradores en

la investigacion
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1. GESTION PRESUPUESTARIA

Gestion del Presupuesto Propuesto vs Presupuesto Ejecutado hasta la fecha: 16/09/2022

Planificado | Aprobado Ejecutado
Presupuesto | manto Observacién Monto "Observacion Monto Observacién de
($USD) Evi::ncia ($USD) evidd:ncia ($USD) evidencia
Presupuesto | 956156 | Resolucion | 1022156 | Resolucion No se ha ge-
Afo 1| ySD de aproba- | USD de aproba- | nerado  docu-
cion del pro- cién del i mentacion  de
yecto por proyecto de | uso presu-
parte del investigacion | puestario por
Consejo de por parte del parte del de-
investigacion CsupP partamento
financiero
Total | 95615.6 1022156
] ($USD) | USD usD
'DESCRIPCION [ DESCRIPCION
I
|
PARTIDA _ . 1 PARTIDA =~ =
!
VALOR | CAMBIAR [y op
CANTIDAD CANTIDAD
'MES DE EJECUCION |
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SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE
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Cddigo UPEC-P5-82.2-FT04; Version: 01; 08 de Junio del 2018

2. GESTION DE LA INVESTIGACION

5 Actividades ejecutadas |
__ Actividad l Mes de ejecucion |
1 Elaboracion de solicitudes para | Mayo
abrir la convocatoria para estudian-
| tes de apoyo para el trabgjo de |
i investigacién. B
2 Elaboracion de solicitud para el Mayo

apoyo de estudiantes de sexto nivel
| enelproyecto de investigacién. —
3 Revisién de los temas establecidos Mayo
en ol proyecto para la elaboracién
| | dei estado del arte.
4 | Ravisién del cronograma de activi- Mayo
| dades para la ejecucion del proyec-
| to de investigacibn
5 Elaboracién del informe mensual y Mayo
= def Acta No 2
6 Elaboracion del estado del arte Junio
sobre los cereales andino Quinoa y
___| Amaranto _ _—
7 Elaboracién det estado del arte | Junio
| sobre el uso de las harinas como
{ extensores carnicos )
8 Elaboracion del estado del arte Junio

sobre ia determinacion de las ca- i
racteristicas reoldgicas de los pro- |
ductos carnicos ——
9 Elaboracion del estado del arte Junio

! sobre la descripcion de la materia
' prima camica y la caracterizacion
microbioldgica de las mortadelas P
Elaboracién del estado del arte Junio
sobre los tipos de harina usados
como extensores y sobre la carac-
terizacién fisicoquimica y funcional |
de las harinas de cereales 5 e
1 Elaboracién del estado del arte Junio
sobre el uso de extensores carni-
cos en embutidos y sobre embuti-
dos y aditivos

10

12 Revision de material bibliogréfico Jutio

para la caracterizacion fisicoquimi-

cadehagripgs, | i
13 Revision de los avances de las Juiio

prusbas preliminares para la elabo- |
: racion de harinas.

14 Revisién del proceso de elabora- Agosto
¢ibn de harinas precocidas.
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15 Revisidon de ios avances de ias Agosto
pruebas preliminares para la elabo-
racién de harinas.

18 Revisiébn de las cantidades de hari- Septiembre
na a utilizarse para la caracteriza-
cion fisicoquimica de las harinas
con base en la normativa

17 Revision de las cantidades de hari- Septismbre
na a utilizarse para la evaluacton
reoldgica de las harinas

18 Revision de las cantidades de hari- Octubre
na a utilizarse para la caracteriza-
cidn fisicoquimica de los productos
carnicos con base en la normativa
19 Revision de las cantidades de hari- Octubre
na a utlizarse para los andlisis
microbiologicos de los productos
carnices con base en la normativa
20 Revision de las cantidades de hari- Noviembre
na a ulilizarse para los analisis
reolégicos y sensoriales de los
productos carnicos con base en la
normativa

21 Determinacién total de las unidades Noviembre
experimentales para la primera y
segunda fase del proyecto de in-

vestigacion.
22 Revisién del proceso de pruebas Diciembre
preliminares con harinas crudas
23 Seguimiento para la compra de Diciembre
reactivos a usarse en la investiga-
cion
N° Docentes vinculados Docentes desvinculados
Nombre N° de Resolucion Nombre N° de Resolucién
1
2
3
Sugerencia

Aportes por cada investigador hasta: SEPTIEMBRE — DICIEMBRE ario; 2022

¥ Nombre Actividades

+ Coordinacién general dsl grupo

1 | PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez « Revision de las cantidades de harina a
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MSc. Marco Rubén Burbano Pulles

utilizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de las harinas con base en la
normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para la evaluacion reologica
de las harinas.

Revision de las cantidades de harina a |
utilizarse para la caracterizacion fisico- |
quimica de los productos camicos con
base en la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los analisis microbiolégi-
cos de los productos carnicos con base
én la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los andlisis reolégicos y
sensoriales de los productos carnicos |
con base en la normativa. '
Determinacidén total de las unidades
experimentales para ia primera y se-
gunda fase del proyecto de investiga-
cion, con base en las investigaciones
previas.

Revision del proceso de pruebas preli-

Revision de las cantidades de harina a |
utilizarse para la caracterizacion fisico- |
quimica de las harinas con base en la
normativa.

Revisidn de las cantidades de harina a
utitizarse para la evaluacién reolégica
de las harinas.

Revisidn de las cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacion fisico-
guimica de los productos carnicos con
base en la normativa. ;
Revisién de las cantidades de harina a
utilizarse para los anélisis microbiolégi-
cos de los productos céarnicos con base
en la nommativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los anélisis reolégicos y
sensoriales de los productos camicos
con base en la normativa.
Determinacion total de las unidades |
experimentales para la primera y se- |
gunda fase del proyecto de investiga- |
cion, con base en las investigaciones
previas.

Revision del proceso de pruebas preli-
minares con harinas crudas.

MSc. Freddy Giovanny Torres Mayanquer

Revisidn de [as cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de las harinas con base en la

Direccién de Investigacion - UPEC
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normativa.

Revisidn de las cantidades de harina a
utilizarse para la evaluacion reoldgica
de tas harinas.

Revisién de las cantidades de harina a
utitizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de los productos camicos con
base en la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los analisis microbioldgi-
cos de los productos carnicos con base
en la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utiizarse para los andlisis reoldgicos v (
sensoriales de los productos camicos
con base en la normativa.
Determinacion total de las unidades
experimentales para la primera y se-
gunda fase del proyecto de investiga-
cién, con base en las investigaciones
previas.

Revision del proceso de pruebas preli-
minares con harinas crudas.

MSc. Vanessa Elizabsth Cadena Mafla

Elaboracion del informe cuatrimestrai
Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de las harinas con base en la
normativa.

Revisién de las cantidades de harina a
utilizarse para la evaluacion reoldgica
de las harinas.

Revisién de las cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacién fisico-
quimica de los productos carnicos con
base en la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los analisis microbiclogi-
cos de los productos carnicos con base
en la normativa.

Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los analisis reoldgicos y
sensoriales de los productos carnicos
con base en la normativa.
Determinacion total de las unidades
experimentales para la primera y se-
gunda fase del proyecto de investiga-
cion, con base en las investigaciones
previas.

Revision del proceso de pruebas preli-
minares con harinas crudas.
Seguimiento para la compra de reacti-
veS a usarse en la investigacion.

MSc. Ana Lucia Rodriguez Machado

Revision del cronograma de actividades
para la ejecucién del proyecto de inves-

Direccion de Investigacion - UPEC

Pagina 6 de 8



UNIVERSIDAD POLITECNICA ESTATAL DEL CARCHI |

| L e s g e SRR ——eciist ) SGC-UPEC
| SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE

| INVESTIGACION ,
B Cédigo UPEC-P5-S2.2-FT04; Versién: 01; 08 de Junio del 2018

tigacién

* Revisidn de ias cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de las harinas con base en ia

. normativa.

| » Revisién de las cantidades de harina a .
utilizarse para la evaluacién reoidgica |
de las harinas. '

¢ Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para la caracterizacion fisico-
quimica de los productos camicos con

| base en la normativa.

| * Revision de las cantidades de harina a |

: utilizarse para los andlisis microbiologi-
cos de los productos cémicos con base
en la normativa.

¢ Revision de las cantidades de harina a
utilizarse para los andlisis reolégicos y
sensoriales de los productos cérnicos
con base en la normativa.

» Determinacion total de las unidades
experimentales para la primera y se-
gunda fase del proyecto de investiga-
cion, con base en las investigaciones
previas.

* Revision del proceso de pruebas preli-
minares con harinas crudas. |

| » Seguimiento para la compra de reacti- |

vOs a usarse en la investigacion.

CONCLUSIONES: Durante el periodo comprendido del mes de septiembre al mes de diciembre, se
realizo la revision de las cantidades de harina a utilizarse para la caracterizacion fisicoquimica de las
harinas con base en la normativa y a la vez también se solicité la misma informacién para la
avaluacion reoldgica de las mismas.

Por otra parte, se realizé la revision de las cantidades de harina a utilizarse para la caracterizacion
fisicoquimica de los productos cérnicos con base en la normativa, asi como también para los andlisis
microbioldgicos, reologicos y sensoriales. Finalmente, con esta informacidn se determinaron las
unidades experimentales para la primera y segunda fase del proyecto de investigacion.

Ademas, durante el mes de diciembre se realizé el seguimiento para la compra de los reactivos a
usarse en la presente investigacion.
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Firmas:
~_ Miembro del proyecto | B _'___'_:gi'e'ﬁibro-del proye Eib“t“w, /
/ L
Iy A A |
PhD. Francisco Javier nguez Rodriguez
Director del proyecto L | Coautor det proyecto
TS — f—_———-—— —_—— o m e————
Miertibro det proyecta, _______Miembro del proyecto
[T/ .
Lo ikl gt
MSc. Fred rg;?(llayanquer MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafia
__________ Co r daf prayecto ~_ Coautordelproyecto |
| e

Miembro del proyecto

MSc. Ana Lucia Rodriguez Machado,
___Coautor def proyecto
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Codigo UPEC-P5-52.2-FT04; Versién: 01; 08 de Junio del 2018

INFORME TECNICO Y FINANCIERO CUATRIMESTRAL DE LOS PROYECTOS
DE INVESTIGACION

Estimados/as investigadores

El Art. 36 del Reglamento de Investigacion Desarrollo e Innovacién manifiesta

seguimiento de proyectos de investigacidén en forma cuatrimestral, para lo cual se

requerira a los directrices directores de proyectos de investigacién intermnos y

externos informe técnico financiero.

FICHA DEL PROYECTO DE INVESTIGACION

Periodo:

Mayo — Agosto 2022

Facultad

Facultad de industrias agropecuarias y ciencias ambientales

Carrera

Carrera de alimentos

Proyecto

Uso de cereales andinos como extensores carnicos en la elaboracion de
mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orientalis aries)

Grupo de
Investigacion

Soberania, Seguridad Alimentaria y Biodiversidad

Director del Proyecto

PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez

Coautores del
Proyecto

MSc. Marco Rubén Burbano Pulles, MSc. Freddy Giovanny Torres
Mayanque, MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafla y MSc. Ana Lucia

Rodriguez Machado.

Fecha inicio del
Proyecto de
Investigacion:

21 de marzo de 2022

Cédigo del

Proyecto: cm-zozz-u;é :

Fecha final del Proyecto
de Investigacién
planeado en
cronograma aprobado:

31 de agosto de 2024

Cambios hasta la fecha en el proyecto:

Participantes en el proyecto
Participan ayudantes de investigacion

Participan investigadores como colaboradores en

la investigacién

Direccion de Investigacién - UPEC
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No Observaciones
4
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1. GESTION PRESUPUESTARIA

Gestién del Presupuesto Propuesto vs Presupuesto Ejecutado hasta la fecha: 16/09/2022

Planificado - Aprobado Ejecutado
Presupuesto | amonte Observacién Monto Observacion Monto Observacién de
(SUSD) Evi::ncia ($USD) evi:ezcia ($USD) evidencia
Presupueste | 95615.6 | Resolucién 102215.6 | Resolucién No se ha ge-
Ao 1 | USD de aproba- | USD de aproba- nerado docu-
cién del pro- cion del mentacion de
yecto por proyecto de uso presu-
parte del investigacion puestaric por
| Consejo  de por parte del parte del de-
r Investigacion CSUP partamento
! financiero
Total | 95615.6 102215.6
($USD) | usD usD
DESCRIPCION DESCRIPCION
PARTIDA PARTIDA
|
!
[VALOR | CAMDIAR | vaLoR
CANTIDAD CANTIDAD
MES DE EJECUCION
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2. GESTION DE LA INVESTIGACION

Actividades ejecutadas

Actividad

Mes de ejecucién

Elaboracién de solicitudes para
abrir la convocatoria para estudian-
tes de apoyo para el trabajo de
investigacion.

Mayo

Elaboracion de solicitud para sl
apoyo de estudiantes de sexto nivel
en el proyecto de investigacion.

Mayo

Revision de los temas establecidos
en el proyecto para la elaboracién
del estado del arte.

Mayo

Revision del cronograma da activi-
dades para la ejecucién del proyec-
to de investigacion

Mayo

Elaboracién del informe mensual y
del Acta No 2

Mayo

Elaboracién del estado del arte
sobre los cereales andino Quinoa y
Amaranto

Junio

Elaboracién del estado del arte
sobre el uso de las harinas como
axtensores camicos

Junio

Determinacion de las caracteristi-
cas reolégicas de los productos
carnicos

Junio

Elaboracion del estado del arte
sobre la descripcion de la materia
prima cérnica y la caracterizacién
microbiolégica de las mortadelas

Junio

10

Elaboracion del estado del are
sobre los tipos de harina usados
como extensores y sobre la carac-
terizacién fisico quimica y funcional
de las harinas de cereales

Junio

11

Elaboracion del estado del arte
sobre el uso de extensores carni-
cos en embutidos y sobre embuti-
dos y aditivos

Junio

12

Revisién de material bibliografico
para la caracterizacion fisico quimi-
ca de harinas.

Julio

13

Revision de los avances de las
pruebas preliminares para la elabo-
racion de harinas.

Julio

14

Revisién del proceso de elabora-
cion de harinas precocidas.

Agosto

Direccién de Investigacion - UPEC
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15 Revision de los avances de las Agosto
pruebas preliminares para la elabo-
racién de harinas.
N° Docentes vinculados Docentes desvinculados
Nombre N° de Resolucién Nombre N° de Resolucién
1
2
3
Sugerencia

Aportes por cada investigador hasta: MAYO — AGOSTO afto; 2022

Nombre

Actividades

PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez

Coordinacion general del grupo
Elaboracién de solicitudes para abrir la
convocatoria para estudiantes de apoyo
para el trabajo de investigacion.
Elaboracién del estado del arte sobre
los cereales andino Quinoa y Amaranto
Revisién de material bibliografico para
fa caracterizacion fisico quimica de ha-
rinas.

Revisién de los avances de las pruebas
preliminares para [a elaboracion de ha-
rinas.

Revisién del proceso de elaboracién de
harinas precocidas.

2 | MSc. Marco Rubén Burbano Pulles

Elaboracion de solicitud para el apoyo
de estudiantes de sexto nivel en el pro-
yecto de investigacion,

Elaboracion del estado del arte sobre el
uso de las harinas como extensores
carnicos

Determinacién de las caracteristicas
reolégicas de los productos carnicos
Revisién de material bibliografico para
la caracterizacion fisico quimica de ha-
rinas.

Revisién de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracion de ha-
rinas.

Revisidn del proceso de elaboracién de
harinas precocidas.

Direccion de Investigacion - UPEC
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3 | MSc. Freddy Giovanny Torres Mayanque

Revision de los temas establecidos en
el proyecto para la elaboracién del es-
tado del arte.

Elaboracion del estado del arte sobre la
descripcion de la materia prima camica
y la caracterizacion microbiolégica de
las mortadelas.

Revision de material bibliografico para
la caracterizacion fisico quimica de ha-
rinas.

Revision de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracién de ha-
rinas.

Revision del proceso de elaboracion da
harinas precocidas.

4 | MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafla

Elaboracién del informe mensual
Elaboracion del Acta No 2

Elaboracidon del estado del arte sobre el
uso de extensores carnicos en embuti-
dos y sobre embutidos y aditivos
Revision de material bibliografico para
la caracterizacion fisico quimica de ha-
rinas.

Revisién de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracién de ha-
rinas.

Revisidn del proceso de elaboracion de
harinas precocidas.

5 | MSc. Ana Lucia Rodriguez Machado

Revision del cronograma de actividades
para la ejecucion del proyecto de inves-
tigacién

Elaboracion del estado del arte sobre
los tipos de harina usados como exten-
sores y sobre la caracterizacion fisico
quimica y funcional de las harinas de
cereales

Revisidon de material bibliografico para
la caracterizacion fisico quimica de ha-
rinas.

Revisién de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracion de ha-
rinas,

Revision del proceso de elaboracién de
harinas precocidas.

Direccion de Investigacion - UPEC
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CONCLUSIONES: durante el periodo correspondido del mes de mayo al mes de agosto, se realizé la
solicitud para integrar a estudiantes de apoyo en el desarrollo del proyecto. Ademas, se llevé a cabo
la redaccién del estado del arte, para lo cual se asignaron diferentes temas para que cada
investigador los fuese desarrollando en funcién de la literatura cientifica disponible. Posteriormente se
establecié la normativa técnica (INEN, CODEX ALUMENTARUIS) que se utilizé para conocer los
requisitos en la elaboracion de harina de quinua, y para poder describir del método de ensayo para la
determinacion del contenido de saponinas y conocer también su valor maximo de contenido. Por otra
parte, se revisaron las referencias bibliogréficas seleccionadas para la definicion de las condiciones y
acondicionamiento de las materias primas para las harinas (quinua y amaranto), también se
establecio el procesoc para el tratamientc de las materias primas y los parametros de control:
finalmente, nos contactamos con el proveedor de quinoa y amaranto, quienes nos informaron que la
materia prima se encontraba en proceso de empaquetado y que estaria lista para su entrega a
principios del mes de septiembre. Por lltimo, se llevé a cabo la revisién del proceso de elaboracion
de harina precocida, sus condiciones de operacion y los requerimientos para el procesamiento.

Firmas: ~ [
1
!

'
./,«f ] B i fi n:,{\
il s SR o £ %
: HapAir
PhD. Francisco Javier Domingliez Rodriguez | WMSc, Marco Rubén Burbano-Pulies’
q;aﬂt_gr del proyecto Coautor del proyecto

Miembro del proyecto

Hiiembrq{de_l_ proyecto ',

_Coautpr-del proyecto

| slfdadh

[ MSc. Freddy G:ﬁvanhy Tcﬁ'rns Mayanque

‘ MSc. Vanessa El"zabeth Cadena Mafla
Coautor de! proyecto o

Miembro del proyecto

AL
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ACTA No 2 DE REUNION DEL GRUPO DE INVESTIGACION DEL PROYECTO:
“Influencia del uso de cereales andinos como extensores cdrnicos en la
elaboracion de mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orientalis aries)"”

Fecha de reunién: viernes 27 de mayo de 2022

Tema a tratarse: Elaboracion del estado del arte y solicitud de estudiantes de apoyo
para la ejecucién del proyecto de investigacion.

Siendo las 12:00 del dia viernes 27 de mayo del presente afio, en la sala de profesores
de la carrera de Alimentos, el Director del proyecto PhD. Francisco Dominguez da
inicio a la reunidn y agradece la presencia del MSc. Freddy Torres, MSc. Anita
Rodriguez, MSc. Vanessa Cadena. y MSc. Marco Burbano integrantes del mismo.

El MSc. Marco Burbano hace uso de la palabra e indica la importancia de integrar a
estudiantes de sexto nivel de la carrera de alimentos para llevar a cabo el proyecto de
investigacion, por lo cual sugiere trabajar con 4 estudiantes para iniciar con la primera

fase del estudio.

El PhD. Dominguez toma la palabra y se compromete a realizar la solicitud para abrir
la convocatoria para estudiantes de apoyo para el tabajo de investigacion.

Por otra parte la MSc. Anita Rodriguez toma la palabra y sugiere revisar el cronograma
de actividades del proyecto, en el cual se identifica que de acuerdo a las fechas
establecidas la primera actividad a realizarse es la etaboracién del estado del arte.

El MSc. Torres toma la palabra y sugiere establecer una divisién de trabajo para el
desarrollo del estado del arte y posteriormente su revision conjunta a fin de cumplir
con la primera actividad establecida en el cronograma.



Finalmente la MSc. Cadena, con base en lo tratado en la reunién se compromete a
elaborar el informe de la reunién y el acta numero 2, con todos los acuerdos
establecidos.

Siendo las 13h00 el Doctor Dominguez agradece a todos por su participacién y
procede a clausurar la reunién de trabajo.

Firman como constancia los asistentes:

iR yawEssa
 ELIZABETH

Ing A Rodriguez Machado MSc. Ing. Vanessa Cadena Mafta MSc.
INTEGRANTE INTEGRANTE

Ing. Marco Burbano Pulles MSc.
INTEGRANTE INTEGRANTE



ACTA No 3 DE REUNION DEL GRUPO DE INVESTIGACION DEL PROYECTO:
“Influencia del uso de cereales andinos como extensores cérnicos en la
elaboracién de mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orlentalis aries)”

Fecha de reunion: viernes 10 de junio de 2022

Tema a tratarse: Elaboracion del estado del arte y solicitud de estudiantes de apoyo
para la ejecucion del proyecto de investigacién.

Siendo las 12:00 del dia viemes 10 de junio del presente afio, en la sala de profesores
de la carrera de Alimentos, el Director del proyecto PhD. Francisco Dominguez da
inicio a fa reunién y agradece la presencia del MSc. Freddy Torres, MSc. Anita
Rodriguez, MSc. Vanessa Cadena. y MSc. Marco Burbano integrantes del mismo.

El MSc. Freddy Torres toma la palabra y menciona el avance del proceso para la orden
de compra de los materiales para el desarrollo del proyecto de investigacién que se
esta llevando a cabo.

La MSc. Anita Rodriguez toma la palabra y sugiere buscar las proformas para algunos
cereales que se van a necesitar para ef estudio, para lo cual propone buscar proformas
para la quinua y el amaranto, como parte del proceso de adquisicién del material de la
investigacion.

Por otra parte el MSc. Marco Burbano sugiere revisar el cronograma de actividades
del proyecto, en el cual se identifica que de acuerdo a las fechas establecidas la
actividad que se esta desarrollando es la elaboracién del estado del arte.

El PhD. Dominguez toma la palabra e indica que el desarrollo del estado del arte debe
estar listo para el dia 27 de junio dei presente afio, para lo cual se crea una carpeta
en fa cual los integrantes del proyecto deben subir los articuios cientificos.

La MSc. Cadena, con base en lo tratado decide indicar ios temas que deben
desarrollar cada uno de los integrantes como se menciona a continuacion;



- Cereales andinos usados en embutidos (Francisco Dominguez)

- Tipos de harina usados como extensores (Anita Rodriguez)

- Caracterizacién fisico quimica y funcional de las harinas de cereales (Anita
Rodriguez)

- Descripcion de la materia prima cérnica (Freddy Torres)

- Embutidos y Aditivos (Vanessa Cadena)

- Mejoras en mortadela con el uso de extensores (Marco Burbano)

- Uso de Extensores camicos en embutidos (Vanessa Cadena)

- Determinacion de las caracteristicas reolégicas de los productos carnicos
{Marco Burbano)

- Caracterizacién fisicoquimica mediante la determinacién de humedad, grasa
total, proteina, pH, capacidad de emulsién y capacidad de retencién de agua.
(Francisco Dominguez)

- Caracterizacion microbioldgica de las mortadelas (Freddy Torres)

Ademas en la reunién la MSc. Cadena se compromete a elaborar el informe de la
reunion y el acta namero 3, con todos los acuerdos establecidos.

Siendo las 13h00 el Doctor Dominguez agradece a todos por su participacion y
procede a clausurar la reunién de trabajo.

Firman como constancia los asistentes:

PhD. Francisco Dominguez
DIRECTOR DEL PROYECTO

Ing. Vanessa Cadena Mafla MSc.
INTEGRANTE

Ing. Marco Burbano Pulles MSc. Ing. Freddy Torres Mayanquer MSc.
INTEGRANTE INTEGRANTE



ANEXOS

Figura 1. Reunién de trabajo



ACTA No 4 DE REUNION DEL GRUPO DE INVESTIGACION DEL PROYECTO:
“Influencia del uso de cereales andinos como extensores cérnicos en la
elaboracién de mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orientalis
arles)”

Fecha de reunién: viernes 8 de julio de 2022

Tema a tratarse: Definicion de pardmetros para el acondicionamiento de las
materias primas.

Siendo las 10:00 del dia vienes 8 de julio del presente afio, en la sala de profesores
de la carrera de Alimentos, el Director del proyecto PhD. Francisco Dominguez da
inicio a la reunién y agradece la presencia de la MSc. Anita Rodriguez, de la MSc.
Vanessa Cadena y de la pasante Angela Ldpez; tambien se anota la ausencia de!
MSc. Freddy Torres por motivo de actividades académicas fuera de la ciudad y del
MSc. Marco Burbano quien asiste en una reunion.

El PhD. Francisco Dominguez hace uso de fa palabra y recalca la importancia de
definir los parametros para el acondicionamiento de las materias primas antes de
ltevar a cabo la molienda para la obtencion de harina de Quinoa y el Amaranto.

La MSc. Vanessa Cadena toma la palabra y sugiere realizar una consulta de la
normativa vigente, especialmente enfocada en el tema de la presencia de saponinas
en la Quinoa; después de lo cual, se obtiene lo siguiente:

NORMATIVA TITULO ITEM IMPORTANTE

Tamafio de particula Pasa por

NTE INEN 3042 | HARINA DE QUINUA. REQUISITOS. un tamiz de 212 um como
minimo




QUINUA. DETERMINACION DEL

CONTENIDO DE SAPONINAS POR Descripcion del método de

NTE INEN 1672 ensayo para la determinacién

MEDIO DEL METODO ESPUMOSO del contenido de saponinas
(METODO DE RUTINA) P
CODEX SOLICITUD DE OBSERVACIONES EN EL | contenido de saponina: Limite

ALIMENTARIUS | TRAMITE 5 SOBRE EL ANTEPROYECTO | maximo 0,12%
DE NORMA PARA QUINUA

La pasante Angela Lopez da a concoer las referencias bibliograficas tomadas en
cuenta para llevar a cabo la definicion de las condiciones con las cuales se trabajara
dentro de la primera etapa que corresponde al acondicionamiento de las materias
primas, de tal forma que se consideran los siguientes articulos cientificos:

1. Para la Quinoa:

Articulo: “Optimization of lactic ferment with quinoa fiour as bio-preservative
alternative for packed bread”.

Autores: Andrea Micaela Dallagnol, Micaela Pescuma, Graciela Rollan, Marfa Inés
Torino & Graciela Font de Valdez ,

2. Para el Amaranto:

Articuio: “Elucidating the role of amaranth flour in formulation of gluten free black
rice  muffins and its premix: nutritional, physico-chemical and textural
characteristics”.

Autores: Shriya Bhatt, Neelam Kumari, Virat Abhishek & Mahesh Gupta.

La MSc. Anita Rodriguez toma la palabra y da a conocer la recopilacion del proceso
a lievar a cabo en esta primera estapa.

1. Para el caso de la Quinoa

¢ Eliminacién manual de impurezas en la materia prima

¢ FEliminacion de saponinas hasta 0.12%

¢ Secado a una temperatura de 48°C y tiempo de 24 - 48 horas
e Actividad de agua igual a 0.30 — 0.35.



o Tamiz de 212 pm

2. Para el caso del Amaranto

e Eliminacién manual de impurezas en la materia prima

» Secado a una temperatura de 45°C £ 2 y tiempo de 5 horas
e Humedad final de! 10%

e Tamiz de 60mm de tamafio de malla

Siendo las 11:00 el Doctor Dominguez agradece a todos por su participacion y
procede a clausurar la reunién de trabajo.

Firman como constancia los asistentes:

PhD. Francisco Dominguez
DIRECTOR DEL PROYECTO

MS.!na Rodriguez Machado MSc. Vanessa Cadena Mafla
INTEGRANTE INTEGRANTE



ACTA No 5 DE REUNION DEL GRUPO DE INVESTIGACION DEL PROYECTO:
“Influencia del uso de cereales andinos como extensores cdrnicos en la
elaboracién de mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orientalis
arles)”

Fecha de reunién: viernes 29 de julio de 2022

Tema a tratarse: estado de avance de! proyecto

Siendo las 8:30 a.m. del dia viernes 29 de julio del presente afio, en la sala de
profesores de la carrera de Alimentos, el Director del proyecto PhD. Francisco
Dominguez da inicio a la reunién y agradece la presencia de la MSc. Anita
Rodriguez, de la MSc. Vanessa Cadena, del MSc. Freddy Torres, de la pasante
Angela Lopez y de las estudiantes Shakira Mejia, Ehimy Chiliquinga, Sara
Hernandez, Dayra Martinez; también se justifica la ausencia del MSc. Marco
Burbano quien asistié a una reunién académica.

El PhD. Francisco Dominguez hace uso de la palabra y comenta que existe la
necesidad de realizar el informe mensual del proyecto ya que nos encontramos en
los dltimos dias de! mes de julio, dei cual se encargara la MSc. Anita Rodriguez con
la ayuda de los demas integrantes del grupo.

Posteriormente, el PhD. Francisco Dominguez sede la palabra a las estudiantes
Sara Hernandez y Dayra Martinez para que expongan lo consultado referente a las
harias precocidas de Quinoa y Amaranto

Luego de esto, se concluye que se debe llevar a cabo una revision mas exaustiva
sobre el tema de las harinas precocinas de Quinoa y Amaranto, utilizando como
referencia las fuentes de sitios confiables.



Con base a los resultados obtenidos de las pruebas de secado de la Quinoa se debe
presentar las curvas de secado para el dia lunes 1 de agosto del presente afio.

La MSc. Anita Rodriguez toma la palabra y comenta que es pertinente subir los
libros que contengan informacién de cirvas de secado en la nube para que todos
tengan acceso a éstos.

La MSc. Vanessa Cadena interviene y sugiere que las cuatro estudiantes que se
encuentran actualmente trabajando en la fasae inicial del proyecto puedan llegar a
culminar las siguientes fases, incluyendo lo referente a los carnicos.

Siendo las 9:30 a.m, el Doctor Dominguez agradece a todos por su participacién y
procede a clausurar fa reunién de trabajo.

Firman como constancia los asistentes:

PhD. Francisco Dominguez
DIRECTOR DEL PROYECTO

. 2 na Rodriguez Machado. MSc. Vanessa Cadena Mafla
INTEGRANTE INTEGRANTE

e

MSc. Freddy Torres Mayanquer
INTEGRANTE



ACTA No 6 DE REUNION DEL. GRUPO DE INVESTIGACION DEL PROYECTO:
“Influencia del uso de cereales andinos como extensores cdrnicos en la
elaboracién de mortadela a partir de carne de pelibuey (Ovis orientalis
aries)”

Fecha de reunidn: viernes 26 de agosto de 2022

Tema a tratarse: Estado de avance del proyecto

Siendo las 11:00 am del dia viernes 26 de agosto del 2022, en la sala de profesores
de la carrera de Alimentos, el Director del proyecto PhD. Francisco Dominguez da
inicio a la reunién y agradece la presencia de la MSc. Ana Rodriguez, MSc. Marco
Burbano, MSc. Freddy Torres y la pasante Angela Lépez.

Se inicia con la revisién del cronograma del proyecto para verificar el avance de las
actividades propuestas con respecto a las actividades realizadas.

Se solicita al MSc. Marco Burbano se verifique el avance del proceso de adqguisicion
de las materias primas para la elaboracion de harinas de Quinoa y Amaranto. Luego
de contactarse con el proveedor, nos informan que la materia prima se encuentra
en proceso de empaquetado y que estara lista para su entrega el martes o miercoles
de la semana entrante.

Siendo las 12m. el Doctor Dominguez agradece a todos por su participacion y
procede a clausurar la reunién de trabajo.



Firman como constancia los asistentes:

PhD. Francisco Dominguez
DIRECTOR DEL PROYECTO

MARCO

RUBEN

, ; A BURBANO
EISEER ddens  PULLES

MSc Ana Rodriguez Machado. MSc Marco Burbano

INTEGRANTE INTEGRANTE

MSc. Freddy Torres Mayanquer
INTEGRANTE
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INFORME TECNICO Y FINANCIERO CUATRIMESTRAL DE LOS PROYECTOS
DE INVESTIGACION

Estimados/as investigadores

El Art. 36 del Reglamento de Investigacion Desarrollo e Innovacién manifiesta

seguimiento de proyectos de investigacion en forma cuatrimestral, para lo cual se

requerira a los directrices directores de proyectos de investigacion intermos y

externos informe técnico financiero.

FICHA DEL PROYECTO DE INVESTIGACION

Periodo:

Mayo - Agosto 2022

Facultad

Facultad de Industrias Agropecuarias y Ciencias Ambientales

Carrera

Carrera de Alimentos

Proyecto

Uso de cereales andinos como extensores carnicos en la elaboracién de
mortadela a partir de carne de pelibuey {Cvis orientalis aries)

Grupo de
Investigacién

Soberania, Seguridad Alimentaria y Biodiversidad

Director del Proyecto

PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez

Coautores del
Proyecto

MSc. Marco Rubén Burbano Pulles, MSc. Freddy Giovanny Torres
Mayanquer, MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafla y MSc. Ana Lucia

Rodriguez Machado.

Fecha inicio del
Proyecto de
Investigacién:

21 de marzo de 2022

Cédigo del

Proyecto: CITT—2022-0,2:

Fecha final del Proyecto
de Investigacién
planeado en
cronograma aprobado:

31 de agosto de 2024

Cambios hasta Ia fecha en el proyecto:

Participantes en el proyecto
Participan ayudantes de investigacion

Participan investigadores come colaboradores en

la investigacion

Direccion de Investigacion - UPEC

No Observaciones
4

Pagina I de 6




UNIVERSIDAD POLITECNICA ESTATAL DEL CARCHI

INVESTIGACION

SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE

SGC-UPEC

Cadigo UPEC-P5-52.2-FT04; Version: 01; 08 de Junio del 2018

1. GESTION PRESUPUESTARIA

Gestién del Presupuesto Propuesto vs Presupuesto Ejecutado hasta la fecha: 16/09/2022

Planificado Aprobado Ejecutado
Presupuesto [ manto Observacion Monto Observacion Monto Observacion de
de de evidencia
($USD) Evidencia “USD) evidencia ($USD)
Presupuesto | 95615.6 | Resolucion 102215.6 | Resolucion No se ha ge-
Afo1 | USD de aproba- | USD de aproba- nerado docu-
cion del pro cion del mentacion de
yecto por proyecto de uso presu-
parte del investigacién puestaric por
Consejo de por parte del parte del de-
Investigacién CSuUP partamento
financiero
Total | 95615.6 1022156
($UsSD} [ USD usb
DESCRIPCION | DESCRIPCION
PARTIDA PARTIDA _
VALOR ' CAME'AR VALOR |
CANTIDAD | CANTIDAD
| MES DE EJEC_UCI()N
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UNIVERSIDAD POLITECNICA ESTATAL DEL CARCHI

SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE

INVESTIGACION

SGC-UPEC

Cédigo UPEC-P5-52.2-FT04; Versién: 01; 08 de Junio del 2018

2. GESTION DE LA INVESTIGACION

NU

Actividades ejecutadas

Actividad

Mes de ejecucion

Elaboracion de solicitudes para
abrir la convocatoria para estudian-
tes de apoyo para el trabajo de
investigacion.

Mayo

Elaboracién de solicitud para el
apoyo de estudiantes de sexto nivel
en el proyecto de investigacidn.

Mayo

Revision de los temas establecidos
en el proyecto para la elaboracién
del estado del arte.

Mayo

Revision del cronograma de activi-
dades para la ejecucién del proyec-
to de investigacion

Mayo

Elaboracién del informe mensual y
del Acta No 2

Mayo

Elaboracion del estado del arte
sobre los cereales andino Quinua y
Amaranto

Junio

Elaboracién del estado del arte
sobre el uso de las harinas como
extensores carhicos

Junio

Determinacién de las caracteristi-
cas reolégicas de los productos
carnicos

Junio

Elaboracién del estado del arte
sobre la descripcion de la materia
prima carnica y la caracterizacién
microbiolégica de las mortadelas

Junio

10

Elaboracion del estado del are
sobre los tipos de harina usados
como extensores y sobre la carac-
terizacion fisico quimica y funcional
de las harinas de cereales

Junio

11

Elaboracion del estado del are
sobre el uso de extensores carni-
cos en embutidos y sobre embuti-
dos v aditivos

Junio

12

Revision de material bibliografico
para la caracterizacion fisico qufmi-
ca de harinas.

Julio

13

Revisién de los avances de las
pruebas preliminares para la elabo-
raciéon de harinas.

Julio

14

Revision del proceso de elabora-
cion de harinas precocidas.

Agosto

Direccidn de Investigacion - UPEC
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INVESTIGACION

SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE

SGC-UPEC

Codigo UPEC-P5-52 2-FT04; Versidn: 01, 08 de Junio del 2018

16 Revision de los avances de las
pruebas preliminares para la elabo-
racién de harinas.

Agosto

e Docentes vinculados Docentes desvinculados
Nombre N° de Resolucion Nombre | N°de Resolucién
1 |
2 | '
3
Sugerencia Hi

N°

Aportes por cada investigador hasta: MAYO - AGOSTO_afio: 2022

Nombre

Actividades

PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez

Coordinacién general de! grupo
Elaboracién de solicitudes para abrir la
convocatoria para estudiantes de apoyo
para el trabajo de investigacion.
Elaboracion del estado del arte scbre
los cereales andino Quinua y Amaranto
Revisidn de material bibliografico para
la caracterizacion fisicoquimica de hari-
nas.

Revision de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracién de ha-
rinas.

Revision del proceso de elaboracion de
harinas precocidas.

MSc. Marco Rubén Burbano Pulles

Etaboracion de solicitud para el apoyo
de estudiantes de sexto nivel en el pro-
yecto de investigacidn.

Elaboracion del estado del arte sobre el
uso de las harinas como exiensores
carnicos

Determinacion de las caracteristicas
reoldgicas de los productos carnicos
Revisién de material bibliografico para
la caracterizacion fisicoquimica de hari-
nas.

Revision de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracién de ha-
rinas.

Revision del proceso de elaboracién de
harinas precocidas.

Direccion de Investigacion - UPEC
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UNIVERSIDAD POLITECNICA ESTATAL DEL CARCHI

SEGUIMIENTO Y CIERRE DE PROYECTOS DE
INVESTIGACION

SGC-UPEC

Cédigo UPEC-P5-52.2-FT04; Versidn: 01; 08 de Junio del 2018

MSc. Freddy Giovanny Torres Mayanquer

Revision de los temas establecidos en
el proyecto para la elaboracion del es-
tado del arte.

Elaboracion del estado del arte sobre la
descripcion de la materia prima céarnica
y la caracterizacidn microbiolégica de
las mortadelas.

Revision de material bibliografico para
la caracterizacién fisicoquimica de hari-
nas.

Revisién de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracion de ha-
rinas.

Revisién del proceso de elaboracién de
harinas precocidas.

MSc. Vanessa Elizabeth Cadena Mafla

Elaboracién del informe mensual
Elaboracion del Acta No 2

Elaboracion del estado del arte sobre el
uso de extensores carnicos en embuti-
dos y sobre embutidos y aditives
Revision de material bibliografico para
la caracterizacion fisicoquimica de hari-
nas,

Revision de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracién de ha-
rinas.

Revisidn del proceso de elaboracion de
harinas precocidas.

MSc. Ana Lucia Rodriguez Machado

Revision del cronograma de actividades
para la ejecucion del proyecto de inves-
tigacion

Elaboracion del estado del arte sobre
los tipos de harina usados como exten-
sores y sobre la caracterizacian fisico-
quimica y funcional de las harinas de
cereales

Revisidon de material bibliografico para
la caracterizacion fisicoquimica de hari-
nas.

Revision de los avances de las pruebas
preliminares para la elaboracion de ha-
rinas.

Revisién del proceso de elaboracion de
harinas precocidas.

Direccidn de [nvestigacion - LIPEC
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Cadigo UPEC-P5-82.2-FT04, Version: 01; 08 de Junio del 2018
CONCLUSIONES

Durante el periodo correspondiente entre el mes de mayo y el mes de agosto de 2022, se realizé la
solicitud para integrar a estudiantes de apoyo en el desarrollo de) proyecto. Ademas, se llevd a cabo
la redaccién del estado del arte, para lo cual se asignaron diferentes temas para que cada
investigador los fuese desarrollando en funcién de la literatura cientifica disponible. Posteriormente se
establecid la normativa técnica (INEN, CODEX ALUMENTARUIS) que se utilizd para conocer los
requisitos en la elaboracién de harina de quinua, y para poder describir el método de ensayo para la
determinacién del contenido de saponinas y conocer también su valor maximo de contenido. Por otra
parte, se revisaron las referencias bibliograificas seleccionadas para la definicién de las condiciones y
acondicionamiento de las materias primas para las harinas {quinua y amaranio), también se
establecié el proceso para el tratamiento de las materias primas y los parametros de control;
finalmente, se contactd con el proveedor de quinua y amaranto, quien las entrego a principios del mes
de septiembre. Por dltimo, se llevd a cabo la revision del proceso de elaboracion de harina precocida,
sus condiciones de operacion y los requerimientos para el pracesamiento.

Firmas:
Mlembro del proyecto Miembro del proyecto
BTE FRANCISCO JAVIER MARCO
"r DOMINGUEZ RUBEN
aL RODRIGUEZ BURBANO
PULLES
PhD. Francisco Javier Dominguez Rodriguez MSc. Marco Rubén Burbano Pulles
Director del proyecto Coautor del proyecto
Miembro del proyecto Miembro del proyecto
j o= VANESSA
s ELIZABETH
; ] CADENA MAPLA
MSc. Freddy Gnovanny Torres Mayanque MSc Vanessa Elizabeth Cadena Mafla
Coauter del proyecto Coautor de! proyecto

Miembro det proyecto

Coautor del proyecto
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